1. DUNYADA VE TURKIYE'DE ZEYTIN EKONOMISi
Giinlimiizde yaklasik 9.5 milyon ha civarinda olan diinya zeytin dikim alanlari, son 20 yilda %28 oraninda artarak 7.4 milyon ha'dan (1990 yil1) bu seviyeye
ulagmustir. Diinyada zeytin iiretimi biiyiik oranda Akdeniz'e kiyis1 olan iilkelerde yogunlasmistir. Diinya zeytin dikim alanlarinin %94', iiretimin %95'i
Akdeniz'e kiyisi olan iilkelerde bulunmaktadir (FAO, 2011). Dikim alanlarinin en yogun oldugu iilkeler Ispanya (2,500 bin ha), Tunus (1,500 bin ha), italya
(1,190 bin ha) ve Yunanistan'dir (815 bin ha). Bu tilkeleri 728 bin ha ile Tiirkiye takip etmektedir. Zeytin dikim alanlarina sahip diger 6nemli iilkeler ise Suriye
ve Fas'tir.

Diinya zeytin verimi periyodisite nedeniyle yildan yila 6nemli 6l¢iide dalgalanmaktadir. Zeytinde periyodisite siddetinin yiiksekligi, tiim {iretici iilkeler i¢in
ortak bir sorun olup yillara gore verimin dolayisiyla da tiretimin bityiik 6l¢iide degisim gostermesine sebep olmaktadir. Verim miktar1 ve periyodisitenin siddeti
iilkeler arasinda onemli farliliklar gostermektedir. Bu farkliliklari doguran temel nedenler ise iklim kosullar1 (iklim diizensizlikleri ve bitki istegine uygunluk),
tercih edilen gesitler ve kiiltiirel uygulamalardaki (¢esit se¢imi, budama, giibreleme, sulama, hasat ve toprak islemenin teknigine uygun yapilmamast)
farkliliklardir. Zeytinin, bu 6zelliginden dolayr verim miktarlar1 2 yillik ortalamalar alinarak yorumlanmistir. Diinyada 1990-1991 yillarinda ortalama zeytin
verimi 147 kg/da iken dalgali bir seyir izleyerek %31 artigla 2008-2009 yillarinda 194 kg/da'a yiikselmistir. AB iiyesi iilkeler ile diger iiretici iilkelerin verim
diizeyleri arasinda dnemli farkliliklar bulunmaktadir. 2008-2009 yillar1 ortalamasi dikkate alindiginda, Yunanistan'da 300 kg/da, Ispanya'da 272 kg/da ve
Italya'da 285 kg/da verim elde edilirken Tiirkiye'de 192 kg/da, Fas'ta 134 kg/da ve Suriye'de 137 kg/da verim saglanmaktadir. Dikim alanlar1 bakimindan
diinyada 6nemli bir pay alan Tunus'ta ise zeytin verimi dekara sadece 51 kg'dir.

1.1. Diinyada Sofrahk Zeytin Uretim ve Tiiketimi
Diinyada her yil ortalama 2 - 2,5 milyon ton sofralik zeytin {iretimi gerceklesmektedir. Sofralik zeytin iiretiminde AB grubu (Ispanya, italya, Yunanistan,
Portekiz, Fransa) iilkeleri degerlendirme kapsami disina alindiginda, diinyada sofralik zeytin iiretimini en yiiksek diizeyde gergeklestiren {ilke Misir'dir.
Ortalama her y1l 415 bin ton civarinda iiretim yapmaktadir. Ulkemiz, Misir'm ardindan en fazla sofralik zeytin iiretimi gerceklestiren ikinci iilkedir. Tiirkiye'de
ortalama her yil 362 bin ton zeytin sofralik olarak islenerek ekonomiye kazandirilmaktadir.

Diinya sofralik zeytin tiiketimi, tiretime paralel olarak 2 - 2,5 milyon ton diizeyindedir. AB iilkeleri haricinde diinya sofralik zeytin tilketiminde lider tilke
Tiirkiye'dir. Ulkemizde ortalama her y1l 327 bin ton sofralik zeytin tiiketilmektedir. Bu da bize iilkemizde sofralik zeytin tiiketiminin kisi basina yaklasik 4 kg
oldugunu gostermektedir. Amerika Birlesik Devletlerinde sofralik zeytin iiretimi oldukg¢a diisiik olmasina ortalama 214 bin ton tiiketim ile ikinci siradadir. Bu
durum Amerika Birlesik Devletlerinin, sofralik zeytin konusunda diinyadaki en biiyiik ithalatg1 iilke oldugunu géstermektedir.

Diinya sofralik zeytin ithalati ortalama 615 bin ton diizeyindedir. Yukarida da belirtildigi {izere Amerika Birlesik Devletleri sofralik zeytin ithalati konusunda
diinya lideridir. Her yil ortalama 144 bin ton sofralik zeytin ithalati ABD tarafindan yapilmaktadir. Diinya ticaretinde sofralik zeytin ihracati rakamlar
incelendiginde, diinyada iiretilen sofralik zeytinin yaklasik %27'sine tekabiil eden 657 bin ton {iriin ihra¢ edilmektedir. AB iiyesi iiretici iilkeler %42,92'lik
ihracat payma sahip olurken, Misir %14,90, Tiirkiye ise ihracat rakamlarinin %10,43"inii karsilamaktadir.

1.2. Diinyada Zeytinyag1 Uretim ve Tiiketimi
Diinya genelinde her yil yaklagik ortalama 3 milyon ton zeytinyag iiretimi ger¢eklesmektedir. Diinya iiretiminin % 42,48'ini karsilayan Ispanya zeytinyag
iiretimi konusunda diinya lideridir. Ispanya'y1 sirasiyla Italya ve Yunanistan takip etmektedir. Tiirkiye ise rekolte durumuna gére degismekle birlikte Tunus ile
dordiincii sirada yer almaktadir. Tiirkiye son yillarda verime yatan yeni plantasyonlarla birlikte ortalama 165 bin ton civarinda zeytinyagi tiretmekte ve diinya
iretiminin % 5,47'sini karsilamaktadir.

Zeytinyagi tiikketiminde sofralik zeytin tiiketiminde oldugu gibi Amerika Birlesik Devletleri iiretimi olduk¢a az olmasina ragmen diinya tiiketiminin yaklagik
%10'unu saglamaktadir. Ulkemizde de zeytinyagi iiretim miktar1 ile tiiketim miktar1 birlikte degerlendirildiginde iiretimimizin yaklagik %78'ini i¢ piyasada
tiikettigimiz sonucuna varilabilir. Diger taraftan Tiirkiye zeytin iiretiminde diinyada 6nde gelen iilkeler olmasina ragmen kisi bagina diisen zeytinyag tikketim
miktart diger iiretici iilkelere oranla oldukga diisiik kalmaktadir. Ispanya, italya, Yunanistan gibi zeytin iireticisi iilkelerde kisi basina diisen zeytinyag: miktari
15 - 20 kg/y1l diizeyindeyken, lilkemizde bu rakam kisi basina 1,5 - 2 kg diizeyindedir. diinyada zeytinyag ithalat1 ortalama yaklagik 710 bin ton diizeyindedir.
Yukarida da belirtildigi iizere Amerika Birlesik Devletlerinde zeytinyagi ithalati konusunda diinya lideridir. Her y1l ortalama 278 bin ton zeytinyag: ithalati
ABD tarafindan yapilmaktadir. Bu da diinya zeytinyag ithalatinn %39,21'ine denk gelmektedir. Ulkemizde ise zeytin iireticisinin korunmasi amaciyla giimriik
vergileri yiiksek tutulmakta, bu sebeple de sofralik zeytinde oldugu gibi zeytinyag: ithalati yapilmamaktadir.

Zeytinyag1 ihracatin yaklasik %57'si Italya ve Ispanya tarafindan yapilmaktadir. Italya ve Ispanya yapmus olduklari ihracatlarmi ambalajli olarak diinya
piyasasina sunmakta, bu sayede Italyan ve Ispanyol zeytinyag1 olgusunu yerlestirmislerdir. Bu iki iilkeyi sirastyla Tunus ve Portekiz takip etmektedir. Tiirkiye
ise bu iilkelerin ardindan ihracatta diinya siralamasinda besinci sirada yer almaktadir.IPortekiz, 6zellikle ayni dili konusmasi ve tarihsel bagi olmasi sebebiyle
diger bir¢ok {iriiniinde oldugu gibi ihracatinin bilyiik bir kismin1 Brezilya'ya yapmaktadir. Diger taraftan Tunus, liretiminin bilyiik bir boliimiinii dékme olarak
AB iiyesi iilkelere yapmaktadir.lUlkemizdeki zeytinyag: ihracatinin biiyiik bir kismi tipki Tunus gibi AB iiyesi iilkelere dokme olarak yapilmaktadir. Ozellikle
2012/2013 iiretim sezonunda basta Ispanya olmak iizere diger AB iiyesi zeytin iireticisi iilkelerde zeytin rekoltesinin diisiik olmas1, hem fiyatlarm yiikselmesine
sebep olmus, hem de tarihinin en yiiksek miktarda ihracat yapma imkanini ortaya ¢ikarmustir.

1.3. Tiirkiye'de Zeytin Dikim Alam, Verim ve Uretimi
Dikim Alani: Tiirkiye'de zeytin dikim alanlar1 zaman igerisinde 6zellikle de son yillarda oldukg¢a 6nemli bir gelisme gdstermistir. Islenen tarim alanlar1 2000 -
2009 yillar1 arasinda %5.55 azalirken, zeytin dikili alanlar %22.56 artig géstermistir. Boylelikle, toplam tarim alanlari icerisinde zeytin alanlarinin pay ise
%2.27'den %3.16'ya yiikselmistir. Toplam meyve {iretim miktarinin %7.28'sini, liretim degerinin ise %13.25'ini zeytinin olusturmasi bu iiriiniin 6nemini ayrica
gostermektedir. Zeytin dikim alanlart son yillarda ortalama 700 bin ha'dir. Ele alinan dénemde (1990-2009 yillar1) dikim alanlarinda diizenli bir artis oldugu ve
537 bin ha'dan %36 artisla bu seviyeye yiikseldigi goriilmektedir. Ozellikle, 2004 yilindan sonra zeytinciligin desteklenmesi ile zeytin dikim alanlarmin daha
hizl1 bir sekilde arttig1 séylenebilir.

Zeytin agag varligina bakildiginda ise, aga¢ sayisinin 1990 yilinda toplam 85.7 milyon adet iken 1.79 kat artigla 2009 yilinda 153.7 milyon adete, 2016 yilinda
da 165 milyon adete ulastig1 goriilmektedir. incelenen dénemde meyve vermeyen agag sayisinda 7.14 kat artis meydana gelirken, meyve veren agac sayisinda
sadece 1.37 kat artig gerceklesmistir. Donem basinda, agag¢ varliginin %93'i meyve veren ag aglardan olusurken, dénem sonunda bu oran %71'e diigmiistiir.
Buna karsilik, bu donemde meyve vermeyen agaglarin orant %7'den %29'a yiikselmistir. Meyve vermeyen agag¢ sayisinda, ozellikle 2004 yilindan sonra
oldukca dnemli bir artig oldugu goriilmektedir. Bu oranlar, yeni dikimlerin 6nemini agik sekilde ortaya koymaktadir.

Uretim: Dikim alani ve verimdeki artiglara paralel olarak iiretimde de gelismeler yasanmistir. Dénem basinda 870 bin ton olan iiretimin %58 artisla son yillarda
1.4 milyon tona yiikseldigi goriilmektedir. Tiirkiye'de dikim alanlarinda %36, aga¢ sayisinda %79 artis oldugu dikkate alindiginda iiretim artiginin verimden
ziyade dikim alanlarindaki artistan kaynaklandig sdylenebilir.



2. ZEYTINDE BUDAMA
Zeytinliklerden fazla {iriin almak i¢in agacin her mevsim orta kuvvete yeter miktarda yeni siirgiinler vermesi gerekir. Bu durum budama teknigi, kiiltiirel
faktorler ve sosyal faktorlere bagl olarak degisir. Budama bitki tiirii, yasi, iiriin yiiki, {iriin kullanim alan1 (sofralik, yaglik), cevresel kosullar, toprak verimliligi
ve bahge biiyiikliigiine gére ayarlanmalidir. Her kosul igin tavsiye edilebilecek tek bir teknik yoktur. Ancak, birkag kosul i¢in asagidaki genel kurallar gegerlidir.
Her yil diizenli budama yapilmalidir. Budama agacin yasina gore ayarlanmalidir. Ustten baslayip alta dogru budamanin yapilmasi énerilir. Biiyiik kesimler
kiigiiklerden 6nce yapilmalidir. Dallar arasindaki gii¢ farkliliklarini budama ile ayarlamak gerekir. Budama yapan kisilerin iyi yetismis ve deneyimli olmasi
gerekmektedir. Agacin bulundugu doneme gore budamanin amaci degismektedir;

a) Genglik doneminde amag: Agaca sekil vermektir.

b) Verim déneminde amag: Kok ile tag arasinda dengeyi korumaya yoneliktir.

¢) Yaslilik doneminde amag: Verimden diismiis agaclar1 genglestirmeye yoneliktir.

2.1. Sekil Budamasi
Zeytin agaclar1 diger meyve tiirlerinde oldugu gibi her sekilde budamaya yatkin degildir. Daima dogal gelismesine uygun bir ta¢ formu ister ve en uygun tag
formu gobledir. Fidanlara sekil verirken, fidanin dallanma durumuna gore degisik yonlerde gelisen ve ayni1 noktadan ¢ikmayan, ana govde ile 45-60 derece ag1
meydana getiren, 60-100 cm' den dallanan, saglikli 3-4 ana dal birakilir ve digerleri kesilir. Zayif ve sulanmayan toprak kosullarinda 2-3 ana dal, sulanan ve
kuvvetli toprak kosullarina sahip bahgelerde yetistirilen agaclarda 4 ana dal segilebilir. Sekil budamasinda dikkat edilmesi gerekli bazi hususlar vardir, bunlar;
Sekil verme en az budama ile yapilmalidir. Kesim ne kadar fazla olursa agacin o kadar verime geg¢ yatacagi unutulmamalidir.

Agacin taci algak, kuvvetli, havaya ve giines 1sinlarina agik ve 6l¢iilii olmalidir. Kuvvetli ve saglam bir ¢at1 olusturulmalidir. Buda az sayida ana dal birakarak
dzsu dolagimmin daha fazla olmasini saglamakla olur. {1k yillarda gévdeyi giinesten korumak ve bos kalan orta kismi kapatmak {izere tali dallarin gelisimine
miisaade edilmelidir.

2.2. Verim Budamasi
Seyreltme budamasi
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Budamadan 6nce Budamadan sonra

Verim budamasi, agacin gelisme durumu, topragin verimlilik durumu ile bolgedeki iklim faktorlerine bakilarak yapilmalidir. Budamaya baglamadan 6nce biitiin
zeytin bahgesi incelemeli, agaclarin verim ve gelisim durumlari hakkinda bilgi sahibi olunmalidir. Zeytin agaclarinda seyreltme ve u¢ alma kesimleri
yapilmaktadir.

/ Ugalma budamam/

Budamadan dnce Budamadan sonra

Sekil 1. Zeytin dallarinda u¢ alma ve seyreltme budamasi

Gerileme yada ug¢ alma, bir dalin u¢ goziinii veya yan dallarinin iizerinden bas tarafina almaya denir. Ug alma kesmeleri dallarin uzunlugunu ve tacin genel
hacmini diigiiriir, meyve ve yapraklarin bitkinin merkezine daha yakin gelisimini saglar (Sekil 1).

Seyreltme, bir dal izerinde mevcut yan dallardan bazilarmim birakilmasi suretiyle yapilan budamadir. Ozellikle verim ¢aginda agacin iizerinde asirt miktarda bir
birine rakip siirgiinler oldugunda ve meyve tutumu yiiksek oldugunda siirgiinlerin bir kisminda seyreltme budamasi yapilmahdir (Sekil 1).
Verim budamasinin planlanmasinda goz oniine alinacak hususlar;

a) Alman son verim: Iyi bir verim alinmmssa orta bir budama yapilmalidr.

b) Kis yagisi (kurak bolge): Yagisin kit oldugu hallerde daha siddetli bir budama yapilmahdir.

¢) Toprak cesidi ve kullanilan giibreler: Toprak iyi, giibre de fazla kullanilmigsa budama hafif olmalidir.

d) Sulama imkani: Sulanan zeytinliklerde hafif budama yapilmalidir.

e) Hastalik ve Zararhlardan etkilenme durumu: Bu etmenlerden agaglar zarar goriip zayif diigmiisse kuvvetli budamaya ihtiyag vardir. Verim

budamasinda dikkat edilecek hususlar;

Asirt budamadan kagmilmalidir. Orta derece budamada meyveler iyi gelismekte ve orta boyda saglikli siirgiinler meydana getirmektedir.



Budamanin derecesi verilecek ilk karar olmalidir. Siirgiinler 15-30 cm arasinda ise orta bir budama, siirgiinler 15 cm den kisa ise siddetli budama, 30 cm'nin
iizerinde ise ¢ok hafif bir budama yapilmalidir.

Budayici ilk 6nce kurumus dallari, agacin dibinden ¢ikmig dip siirgiinleri, faydasiz ve ¢iplak kalmis, sopa gibi uzams dik dallar1 ¢ikarmalidir.

Agacin bosalmig kisminda bulunan egilmis dallar ¢ikarilmalidir. Yeni mahsul vermeye baglamis meyve dallarinda seyreltme yapilmalidir.

Gegen y1lin geng meyve dallarinin biiyiimesine engel olmast muhtemel komsu dallarda u¢ alma yapilmalidir. Agacin iist kisimlari fazla 6zsu ¢ekeceginden asagi
kisimlara nazaran daha agir budamaya tabi tutulmalidir.

A meyve dali lirlin agirlig: altinda kivrilir, sarkar ve birkag yil iginde daha geng bir dal ile yer degisimi olmas1 gerekir. Bu bakimdan B obur dalinin biiytimesine
miisaade edilir. Obur dala gblge yapan dallar ¢ikarilarak giines gérmesi saglanir.

Bir y1llik siirgiiniin bes yasina kadar siirgiin gelisiminin durumu

2.3. Genglestirme Budamasi
Zeytin meyve tiirleri arasinda genglestirme budamasina en uygun olanlardan birisidir. Genglestirme budamasi yapmadan once agaglarin bakim kosullarini
iyilestirmek gerekir. Genglestirme budamasi farkli budama yontemleri ile yapilabilir. En ¢ok kullanilan yontemler sunlardir; Ana dallar tizerindeki ¢esitli
dereceden yaslanmis dallarin ¢ikarilarak yenilenmeleri miimkiindiir. Cikarilacak dallarin hepsi ayni yilda kesilmemeli, kademeli olarak agacin taci 8-10 yilda
yenilenecek sekilde bir seyreltme uygulanmalidir. Aksi halde tag fazla agilir giinesten zarar goriir. Yan dal olarak gelistirilecek obur siirgiiniin ucu almarak
kuvvetlenmesi saglanir. Kesimlerden sonra kalan dallarin giinesten zarar gormemesi igin kire¢le badana yapilmasi gerekir.




Diger bir yontem agacin kok bogazindaki toprak alti yumrusundan (turp) ¢ikan siirgiinlerden yararlanmaktir. Bu sekilde meydana gelmis siirgiinlerden birinin
geligsmesine izin verilir. Yeni siirgiin kuvvetli kok yapisina sahip oldugu i¢in ¢abuk gelisir ve kosullara gére 5-6 yil i¢inde yeterli bir dal sistemi olusturur. Yeni
govde verime yattiktan sonra eski govde kok bogazindan kesilir. Bu sekilde yenilemeler 6zellikle verimsiz zeytinlikler igin Onerilebilir.

2.4. Budama Zamam

Budama kis ve ¢giceklenme sonu arasinda yapilmalidir. Iliman iklimlerde, bahar donlar1 olmayan yerlerde kisin budama baglatilabilir. Budama, tam ¢icekten
sonraya kadar ertelenme- melidir. Ge¢ budama, bitkiye zarar vermez, ancak mevsimsel vejetatif bitylimeyi 6nemli 6l¢iide azaltabilecegi unutulmamalidir.

3. ZEYTININ GUBRELENMESI
Yiiksek ve kaliteli iiriin almak ve yillara gore verimdeki dalgalanma (periyodisite) etkisini azaltmak i¢in zeytin agaci yeterli ve dengeli giibrelenmelidir. Her
yil yaptirilan toprak ve yaprak analizleri ile verim degerleri esas alinarak, giibreleme programlanarak siirdiiriilmelidir. Kimyasal Giibreleme programimin
diizenlenmesinde; uygulama zamani, Uygulama sekli, giibre miktar1 ve giibre ¢esidi, géz 6niinde bulundurulmalidir.

3.1. Uygulama zamam
Azotlu giibreler Sulanmayan sartlarda: Azotun tamamu subat ay1 i¢inde verilmelidir.
Sulanan sartlarda: Azotun % 70'i meyve gozlerinin farklilastig1 donem olan subat ayinda, geri kalan % 30' u mayis ayinda verilmelidir. Fosforlu ve potash
giibreler sulanan ve sulanmayan sartlarda tamami subat ay1 i¢erisinde verilmelidir.

3.2. Verilme sekli
Agagclarin giibrelerden yararlanabilmeleri i¢in koklere yakin bir konumda uygulanmalar: gerekir. Toprakta az hareketli olan fosforlu ve potasl giibreler i¢in bu
uygulama ¢ok dnemlidir. Bu amagla uygulanabilecek yontemler;

Halka hendek usulii uygulama

Fosforlu ve potasli giibreler agag tag izdiisiimii altinda agilacak 20 - 30 cm genislik ve 20 - 30 cm derinlikteki daire seklindeki hendege verilerek {izeri toprakla
kapatilir. Azotlu giibreler ise govdeden 60 cm uzaktan itibaren agac tag izdiigiimiine kadar olan daire seklindeki alana serpilerek bir toprak isleme aletiyle
topraga karistirilir. Tek veya ¢ift sira gukur usulii giibreleme is¢ilik maliyetinin yiiksek oldugu ve zeytin gibi yiizeysel kok sistemine sahip bitkiler igin
uygundur. Agag tag izdiisiimiinde agilan, 20 - 30 cm genislik, 20 - 30 cm derinlikte ve 40 cm uzun kenar1 agag¢ gévdesine paralel agilan tek sira gukurlara
verilecegi gibi, tag izdligiimiinde agilan tek sira gukurlar ile aga¢ govdesi arasindaki dairesel ¢izgi lizerinde agilacak 3 - 4 ¢ukura fosforlu ve potasl giibreler
verilir ve toprakla kapatilir. Azotlu giibre ise gukurlar arasindaki bolgeye verilir ve bir toprak isleme aletiyle topraga gomiiliir. Agag sira arast banda uygulama
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Diizenli kurulmus zeytinliklerde, birbirine dik olmak iizere yatay ve dikey yonde agac siralarmin ortasindan pullukla agilan 20 - 25 cm derinligindeki

hendeklere fosfor ve potasl giibreler uygulanabilir. Azotlu giibreler ise halka hendek yonteminde belirtildigi gibi verilir.
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Ci-ft Sira Cukur Yo6ntemi . Sik dikilmis ve iiriine yatmig zeytinlerde giibreleme

3.3. Verilecek giibre miktari
Zeytin agaglarinin giibre gereksiniminin belirlenmesinde yaprak analizler tek segenektir. Ancak, yaprak analizi sonuglari toprak analizleriyle teyit edilmelidir.
Bununla birlikte, zeytin agaclarinm iiriin miktarlar1 géz ¢niinde bulundurularak uygulanacak giibre miktarlar1 belirlenebilir (Tablo 1). Tablo 1. Uriin
miktarlarina gére zeytin agaclarina uygulanabilecek giibre miktarlari (g/agac/yil).

Uriin miktart N P205 K20
15 kg/agag'dan az 500 200 600
15 - 30 kg/agac 600 300 700
30 - 50 kg/agag 700 400 800
50 kg/agac'dan fazla 1000 500 1200

3.4. Giibre Cesitleri Uygulanabilecek Giibre Cesitleri Tekli Giibre
Azotlu giibre: % 21 N, amonyum siilfat Fosforlu giibre: % 43 - 46 P205, Tripl siiperfosfat Potasyum giibre: % 50 - 52 K20, Potasyum siilfat Kompoze giibre
Monoamonyum fosfat: % 12 N, % 61 P205 Diamonyum fosfat: % 16 N, % 48 P205

3.5. Organik Giibreleme
Toprak verimliligi iizerindeki ¢ok yonlii olumlu etkileri nedeniyle organik madde iceriklerinin en az % 3 olmasi igin zeytin bahcelerine organik giibre
uygulanmalidir. Ahir giibresi, yesil giibre ve kompost bu gruba girmektedir.



Ahrr giibresi gereken siirede y1gin seklinde ihtimar ettirildikten veya olgunlastirildiktan sonra kullanilmalidir. Hasattan sonra ocak ya da subat aylarinda
agaclarin tag izdiistimleri dikkate alinarak agac taci altindaki bolgeye serilir ve hemen toprakla karistirilmalidir.

Ahir giibresinin bulunmadig1 veya maliyetinin yiiksek oldugu yerlerde yesil giibre bitkilerinden yararlanilabilir. Baklagil bitkilerinden (6rnegin, bezelye, bakla
ve fig) sonbaharda ekilerek ¢igeklenme baslangicinda topraga gomiilmelidir. Tahillardan, ¢avdar ve yulafin yesil giibre bitkisi olarak yetistirilmesi uygundur.

3.6. Yapraktan Giibreleme
Azot, fosfor ve potasin yapraktan uygulanmasi zeytin agaglarinin ihtiyacini kargilamaz. Bu giibreler topraktan verilmelidir. Demir, ¢inko, mangan, bakir ve
bor gibi giibrelerin eksiklikleri goriililyorsa ve topraktan almimlarini etkileyen kosullarin olmast durumunda usuliine uygun olarak yapraktan uygulanabilirler.
Bazi yaprak giibrelerinin tarimsal miicadele ilaglartyla birlikte uygulanmasinin sakincali oldugu g6z dniinde bulundurulmalidir.

4. ZEYTIN'IN SULANMASI
Sulama, bitkilerin su gereksinimlerinin yagislarla karsilanamadigi zamanlarda, bitkisel iiretimin énemli bir girdisi olarak karsimiza ¢ikmaktadir. Ulkemiz
genelinde yaz aylarinda diisen yagislarin yetersizligi, zeytin bitkisinin sulanmasini zorunlu hale getirmektedir. En uygun sulama yonetimi igin ii¢ temel
sorunun yanitlar1 belirlenmelidir: Ne kadar su, ne zaman ve nasil?

Ne kadar su?

iki sulama aralig1 arasinda gegen siire dikkate alimir. Bu siire zarfinda bitki tarafindan tiiketilen su kok bélgesine verilir. Bitki tarafindan tiiketilen su, farkli
bicimlerde tespit edilebilir. Toprak nemi 6lgiilerek, kap buharlagsmast dikkate alinarak, uzun yillik iklim verileri dikkate alinarak veya yaprak su igerigi
dlciimlerinden bitki su tiiketimi belirlenir. Hesaplanan deger, sulama yéntemine gore, su sayaci veya siire belirlenerek uygulanir. DIKKAT! Asir1 sulama yag
verimini ve kaliteyi azaltir. Gerektigi kadar su verin.
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Ne zaman sulama yapilir? Giin aralikli (3 giin veya haftalik) ve bitki gelisme donemlerine bagli olmak {izere iki yol izlenebilir. Damla sulama kullaniliyorsa 3
giin veya haftada 1 sulama uygundur. Ulkemizde, genellikle Nisan-May1s aylarina kadar yagislar yeterlidir. Cigeklenme déneminde sulama ¢ok énemlidir. Bu
donemde eksik toprak nemi, ¢igek sayisinin azalmasi, siirgiin gelisiminin az olmasi, zay1f meyve tutumu ve periyodisite gibi olumsuzluklara neden oluyor.
Ulkemizde Haziran-Agustos arasi genelde kurak geciyor. Bu dénemlerde suyun eksikligi, kiigiik boyutlu meyve ve meyvelerde burusmaya neden olmaktadir.
Bu durumda verim azalmaktadir.

Nasil sulama yapilir?

Suyun kontrollii olarak verilebilmesi i¢in damla veya aga¢ alti mikro yagmurlama sulama yontemleri uygundur. Bu yontemlerde, etkili bir giibreleme de
yapilabilir. Bunun diginda, ¢ok egimli olmayan arazilerde, tava sulama da kullanilabilir. Ancak su kaynaginin yeterliligi dikkate alinmalidir.

Hangi yontem kullanilirsa kullanilsin, sulamada esas, agacin tag¢ izdiistimiiniin (golgelenen toprak alani) sulanmasidir. Sadece gévdeye yakin bolimiin
sulanmasi yetersizdir.

5. ZEYTIN BAHCELERINDE GORULEN ONEMLIi ZARARLILAR
Bursa ili ve ¢evresinde Zeytin giivesi (Sap dibi), Zeytin Pamuklubiti (Pamucak) ve Zeytin Sinegi (Takoz) zararlilari her y1l 6nemli iiriin kayiplarina neden
olmaktadir. Zeytin fidan tirtili (yesil kurt) ve Zeytin karakosnili (Karahastalik) ve Zeytin Tomurcuk Akari gibi diger zararlilar iklim kosullarina bagl olarak
bazi yillar ekonomik zarar meydana getirebilmektedirler. Zeytin giivesi, yil iginde {i¢ nesil vermekte olup, yaprakta (mart-nisan ay1), ¢igek tomurcuklarinda
(mayzs ay1) ve meyvelerde (haziranda erken dokiim ve eyliilde ge¢ dokiim) zarar meydana getirmektedir. Miicadele edilmez ise var yilinda %33-36 yok yilinda
%43-63 oraninda {iriin kaybina neden olmaktadir.

Zeytin giivesi ile miicadelede esas zararlinin tirtilinin ¢igek tomurcuguna veya meyve cekirdegine giris yapmadan 6ldiiriilmesidir. Tarim ilaglarini segerken
yumurta ve/veya larva oldiiriicii etkisi olup olmadigi, bitki {izerinde kalint1 birakarak degme yoluyla veya bitki 6zsuyunda sirkiile olma yoluyla etkili olup
olmadig1 dikkate alinmalidir. ilaglarin bu dzelliklerine gdre zararlinin hangi biyolojik dénemde oldugu (yumurta ve/veya larva) arazide izlenerek en uygun
tarim ilact en uygun zamanda uygulanmalidir. Zeytin Pamuklubiti (Pamucak) kisi zeytin siirgiinii koltuklarinda gegirir. Nisan basinda zeytin gozlerinin
uyandig1 donemde yumurtalarin1 gozlerin tag yapraklarina saklayarak birakir. Yumurta ag¢ilimlar nisan ortasinda yogunlasarak, ¢ikis yapan nimfler gozlerde
ve tomurcuklarda beslenerek ve balimsi pamuklu bir madde salgilayarak ¢igcek tomurcuklarinda zarara neden olur.

Pamucak miicadelesinde énemli olan nimflerin yogun balli pamuk salgilamadigi ilk nimf déneminde ilaglama yapmaktir. flaglama zamam zeytin
tomurcuklarinin 3 boguma ulagtig1 bitki fenolojik doneminden sonra baslamaktadir.

Zeytin Sinegi, kis1 toprak altinda ve meyvelerin iginde pupa olarak geciren zeytin sinekleri haziran veya temmuz ay1 basinda goriiliir. Sinekler farkli bitkilerde
balimsi ve fermente maddelerle beslendikten sonra yumurtalarini zeytin meyvesi i¢ine birakir. Meyve etinde beslenen sinek kurtlar1 meyveyi tahrip ederek
dokiimiine neden olur. Eyliil ve Ekim aylarinda yogun olmak iizere 2-3 nesil verir. Miicadele edilmezse %70-80, yiiksek popiilasyon yilarinda miicadeleye
ragmen % 15-25 zarar olusturur.



Zeytin sinegi ile miicadele esas zararlinin sineklerin meyveye yumurta birakmadan 6ldiiriilmesi veya tuzaklarda yakalanmasidir. Sinekler, yillara gére farkli
zaman ve sayilarda ¢ikis yaptigindan her y1l haziran ayinda tuzaklar asilarak sinek ¢ikiglarinin izlenmesi gerekir. Her hafta meyve tizerindeki vuruklar da gozle
kontrol edilmelidir. Zararliya kars1 ¢ekici yemlerle birlikte uygulanan ilaglar ve/veya tuzaklarla ergin miicadelesi yapilmali, diizenli olarak bahgelerde kurtlu
tiim meyveler toplanip bertaraf edilmelidir. Bu dnlemlere ragmen %]1'den fazla vuruk saptanirsa ruhsatl ilaglarla kaplama ilaglama yapilmalidir.

Zeytin Tomurcuk Akari, biiylitecle dahi goriilemeyecek kadar kiiciik bir zararlidir. Aktif bireyleri zeytin tomurcuklarinda nisan baginda goriilmekte ve haziran
ay1 ortalarma kadar ¢icek tomurcugu ve sonra da meyve iizerinde beslenmektedir. Cigek tomurcugunu kurutmakta ve meyvelerde deformasyona neden
olmaktadir. Zararhinin varligi muayene edilmeli ve yiiksek yogunlugu bulunan bahgelerde ¢igeklerin tomurcuklarinin agilmasindan 6nceki dénemde kiikdirt ile
yapilmalidir.

Zeytin karakosnili, genellikle ki1 agag¢ {izerinde nimf veya geng disi donemlerinde gegiren zararli bocek mayis veya haziran sonunda ergin hale gelerek
yumurtalarini birakmaya baglamaktadir. Ayrica, bazen ekim-kasim aylarinda ikinci bir d6l daha vermektedir. Yiiksek popiilasyon olusturdugu donemlerde hig¢
miicadele edilmezse zeytinler karaballik (karahastaliga) yakalanmakta ve o y1l ve hatta gelecek yil iiriin verememektedir.

5.1. Halkah Leke

(Spilocaea oleaginea (Cast.) Hughes (=cycloconium oleaginum Cast.)

Fungus yil boyunca agag tizerinde canli olarak bulunur. Konidiosporlarin ugusu en ¢ok ilkbaharda olur ve inkiibasyon periyodu 30-61 giin arasindadir. Fungus
ki1 yere dokiilen kurumus veya agac lizerinde kalan hastalikli yapraklarda gegirir. Hastalik 9°C'nin altinda ve 30°C'nin {izerinde gelisemez. Miicadelesi:
Oncelikle, taban arazide, agir ve su tutan topraklarda, hava sirkiildsyonu iyi olmayan ve nemli olan yerlerde zeytinlik tesis edilmemelidir. Hastalikla
miicadelede ruhsath fungisitler bulunmaktadir. {laglama zamanlar1 asagidaki gibidir: Marmara Bélgesinde: 1. flaglama: Sonbahar siirgiinleri goriilmeden
hemen &nce, 2. flaglama: Cigek somaklari belirginlestikten sonra, cigekler agmadan dnce, Ege Bolgesinde: 1. Tlaglama: flkbahar siirgiinleri gériilmeden hemen
once,2. Ilaglama: Cigek somaklar1 belirginlestikten sonra, gicekler agmadan once, Akdeniz Bolgesinde:1. flaglama: Hasattan sonra, 2. flaglama: flkbahar
siirgiinleri goriilmeden hemen 6nce,3. Ilagclama: Cigek somaklar1 belirginlestikten sonra, cigekler agmadan 6nce, yapilmalidir. Miicadelesinde T.C. Gida
Tarim ve Hayvancilik Bakanligi’nca ruhsatlandirilmis Bitki Koruma Uriinleri kullanilmalidir( https:/bku.tarim.gov.tr ).

5.2. Zeytin Dal Kanseri
Pseudomonas savastanoi pv. savastanoi (ex Smith) Gardan et al.
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Pseudomonas savastanoi pv. savastanoi' nin optimum gelisme sicakligi 25-26°C, maksimum gelisme sicakligi 34-35°C ve minimum gelisme sicakligi ise
12°C'dir. Krem-yesil renkte canli ur ve sigiller iginde bulunan bakteri nemli ve yagisl havalarda bu taze ur ve sigillerin ylizeyine ¢ikar. Buradan yagmur sulari,
riizgar ve boceklerle kolayca yayilir. Sirikla hasat ve bulasik asi kalemleri de hastaligin yayilmasini saglar. Hasat sirasindaki sirik vurugu, dolu yarasi ve
budama hatalar1 nedeniyle olusan yaranin sekline gore, urlarin bityiikliikleri de degismektedir . Don ¢atlaklarinda meydana gelen urlar ise catlaklar boyunca
dali sarmig olarak goriiliir. Miicadelesi: Oncelikle zeytin dikimine elverisli olmayan, dzellikle sik stk don olaylarmin meydana geldigi yerlerde zeytin
dikiminden vazgecilmelidir.
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Bahge tesisinde saglikli fidanlar ve as1 kalemleri kullanilmalidir. Kanserli agaclarin budama islemleri nemli ve yagish giinlerde yapilmamali, aletler sik sik
%3'liik lizol eriyigi veya %10'luk sodyum hipoklorite batirilmalidir. Budama yerlerine dnce %5'lik goztasi eriyigi, kuruduktan sonra da as1 macunu
siiriilmelidir. Tlaglama zamani : Ege ve Akdeniz Bolgelerinde kanserle bulasik zeytinlikler iki yil budama yapmaksizin yilda 4 defa ilaglamr. ilkbahar
ilaglamasinda %]1'lik, diger ilaglamalarda %2'lik Bordo bulamaci kullanilir. Iki yilin sonunda temmuz-agustos aylarinda budama yapilir. Karadeniz
Bolgesinde ise 2. ilaglama (subatta) yapilmaz, ancak dolu ve don zarari olursa subat ilaglamasi yapilir. Diger li¢ devredeki ilaglamalar ayni donemlerde
uygulanir. 1. ilaglama: Aralik sonunda hasattan hemen sonra, 2. ilaglama: Subat sonunda dolu, don zararindan sonra,3. ilaglama: Ilkbahar yagmurlar:
baslamadan 6nce, 4. ilaglama: Sonbahar yagmurlar1 baglamadan 6nce yapilir. Miicadelesinde T.C. Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanligi’nca ruhsatlandirilmig
Bitki Koruma Uriinleri kullanilmalidir( https://bku.tarim.gov.tr ).

5.3. Zeytin Agaclarinda Vertisilyum Solgunlugu
Verticillium dahliae Kleb.

Hastalik etmeni toprak kokenli bir fungustur. Hastalik etmeni kigi genellikle toprakta ve bitki pargalari {izerinde miselyum yada mikrosklerot olarak
gecirmektedir. Fungus mikrosk- lerot formuyla toprakta 10 yildan fazla canli kalabilmektedir. Hastalik daha ¢ok taban arazilerde, 6nceki yillarda pamuk veya
sebze yetistiriciliginin yapildig1 yerlerde kurulan zeytin bahgelerinde goriilmektedir. Hastaligin siddeti zeytin ¢esidine, agaglarin yasina, patojenin hastalik
olusturma yetenegine, topraktaki miktarina, toprak tipine ve ¢evre faktorlerine baglidir. Hastaligin "akut solgunluk"” ve "kronik solgunluk" olmak {izere 2 tip
belirtisi bulunmaktadir. Miicadelesinde Oncelikle saglikli liretim materyali ve fidan kullanilmali kritik &neme sahiptir. Ayrica, ¢ok sicak bolgelerde
solarizasyon denenebilir. Halen Tiirkiye'de bu hastaliga karst T.C. Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanligi’nca ruhsath fungisit bulunmamaktadir(
https://bku.tarim.gov.tr/ ).

5.4. Zeytinde Antraknoz
Colletotrichum gloeosporioides (Penz.) Penz. & Sacc.(syn. Gloeosporium olivarum Alm.)

Antraknoz zeytinin dnemli bir hastalig1 olmakla beraber, esas zararini zeytin meyvelerinde olusturmaktadir. Etmen diisiik sicaklikta mumyalagsmis meyvelerde
bir yil canli kalabilmekte ve bulagsma kaynagi olmaktadir. Kis1 mumyalagmis meyve, yaprak ve ince siirgiinlerde gecirmektedir.

Sonbaharda meydana gelen yagislar hastaligin olusmasinda etkilidir. Mumyalasmis meyvelerden yagmur damlalar ve riizgar ile etrafa yayilmaktadir.
Etmenin dogal kosullarda gelisme sicakligi 20-26° C ve %90 nem olmakla birlikte 10-30°C arasindaki sicakliklarda da gelisme gosterebilmektedir. Hastalik
belirtileri inokulasyondan 5-6 giin sonra ortaya ¢ikmaktadir. Hastaligin siddetli enfeksiyon yaptigi yillarda % 50' ye varan oranda tiriinde azalma olmaktadir.
Zeytin antraknozu meyvenin sofralik 6zelligini kaybetmesine neden olmakta, bunun yani sira bu meyvelerden elde edilen zeytinyaglarmin asitligini ve
peroksit degerini yiikselterek yag kalitesini diisiirmektedir. Miicadelesinde 6ncelikle yere dokiilen hastalikli yaprak ve meyveler toplanmali ve imhasi yaninda,
zeytin sinegi ile diizenli miicadele de onem olmaktadir. Ayrica, sekonder enfeksiyonlart 6nlemek i¢in hasat geciktirilmemelidir. Kimyasal miicadelesi
sonbahar yagmurlarindan 6nce bir ilaglama, Mayis ve Haziran aylarinin yagmurlu gegmesi durumunda meyveler nohut bilyiikliigiine geldiginde ikinci bir
ilaglama daha yapilmasi seklindedir. Miicadelesinde T.C. Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanligi’nca ruhsatlandiriimis Bitki Koruma Uriinleri kullanilmalidir(
https://bku.tarim.gov.tr ).

6. SOFRALIK ZEYTIN iSLEME TEKNOLOJiSi
Sofralik Zeytin "zeytin agaci (Olea europaea L. spp. sativa) meyvelerinin teknigine uygun olarak acilig: giderilip, laktik asit fermentasyonuna tabi tutularak
veya tutulmayarak gerektiginde laktik asit ve/veya diger katki maddeleri ilave edilen, pastorizasyon veya sterilizasyon iglemine tabi tutularak veya tutulmadan
elde edilen mamiildiir" seklinde tanimlanmaktadir.

Sofralik zeytin her gesit zeytinden yapilabilmektedir. Ancak eti fazla, ¢ekirdegi kiiciik ve kabugu ince olan zeytinlerden daha kaliteli {iriin elde edilmektedir.
Siyah zeytinlerin tatlandirilmasinda farkli metotlar bulunmakla birlikte hasattan tatlandirmaya kadar olan islemler aynidir: hasat, tagima, ytkama, ayiklama ve
boylama, fermentasyon. Zeytinin dogrudan yenilebilir nitelikte olmamasinin en énemli nedeni biinyesinde bulunan acilik unsuru bilesiklerdir. Zeytin isleme
teknikleri bu acilik unsuru bilesiklerin biinyeden uzaklastirilmas: amacina yonelik olarak gelistirilmistir. Bu bilesikler arasinda biiyiik pay sahibi olan
oleuropein, meyvenin olgunlagmasi sirasinda doniisiime ugrayan fenolik yapida bir bilesiktir. Olgunlagma ile oleuropein miktar1 azalirken tirosol ve
hidroksitirosol orani artmaktadir.

Diinyanin her yerinde 6zellikle de Akdeniz iilkelerinde zeytinin islenmesinde degisik yontemler kullanilmaktadir. En yaygin isleme yontemi "Gemlik
Yontemi" adi ile bilinen ve hasat edilen zeytinlerin %10-15'lik salamurada 9 ay ya da daha fazla siire fermentasyona birakilarak, aciligin giderilip
olgunlastirilmasina dayanan yontem kullanilmaktadir. Bu yontemin sahip oldugu karakteristik 6zellikler asagida belirtilmistir:

Ortamdaki NaCl konsantrasyonundan dolay: diger yontemlere gore daha az kimyasal uygulamay1 igermektedir. Genel olarak tamamen olgunlasmis meyveler
kullanildigindan iireticiler daha fazla kar elde edebilmektedir. Ispanyol usulii yesil zeytin isleme ve Kaliforniya yontemine gére daha basit isleme ydntemi
olmasi enerji tilketimini azaltmaktadir.
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Salamurali fermentasyon yontemine gore islenecek zeytinler boylarina gore siniflandirildiktan sonra fermentasyon tanklarina alinarak su igerisinde
bekletilmektedirler. Kullanilan su belirli araliklarla degistirilmekte ve yikama islemi 2-3 giin kadar siirmektedir. Bu islem sayesinde meyvelerin temizlenmesi,
oleuropeinin bir miktarinin hidrolize edilmesi ve yikama suyuna bir miktar tuz katilmasi ile meyvenin tuz miktarinda artig saglanmaktadir. Yikama isleminin
zeytinlerde yumusamaya neden olabilecegi, bu nedenle kullanilacak suya %2 oraninda tuz katilmasi gerektigi belirtmektedir.

Siyah zeytinin sofralik olarak islenmesinde fermentasyon siiresinin kisaltilmasi amaciyla alkali ile muamele, yiiksek sicakliklarda fermentasyon, ortama
oksijen verilmesi, enzim uygulamalar1 gibi gesitli ¢aligsmalar yapilmugtir.

Sofralik siyah zeytin isleme yontemlerinden bir digeri de "Ripe Olive" ya da "Kaliforniya Yontemi" olarak bilinen yontemdir. Bu yontemde birbirini takip
eden ii¢ asama bulunmaktadir. Zeytin meyveleri 3 ya da 5 kez NaOH ile muamele edilmekte, her kostikleme igleminden sonra zeytinler su igerisinde
bekletilmekte ve hava verilerek zeytinlerin tamamimim hava ile temas etmesi saglanmaktadir. Boylece meyve eti ve kabugunun siyah renk almasi
saglanmaktadir. NaOH'in uzaklagtirilmasi i¢in yikama iglemi uygulanmakta, daha sonra salamuraya demir tuzlari (ferro glukonat veya laktat) ilave edilerek
renk olusumu sabitlenmektedir. Uygulanan bu iglemlerden sonra istenen renge ulasan {irlin kutulanarak sterilize edilmektedir. Asil amaci oleuropeinin hidroliz
edilerek uzaklastirilmasi olan alkali uygulamas: sirasinda ¢oziliniir seker, organik asitler gibi gesitli bilesenler ve epikutiler mumsu tabaka ¢oziinerek meyve
etinden disar1 diflize olmakta ve doku sertligi ile zeytinin lezzeti azalmaktadir.

Degisik tilkelerde kullamlan alkali konsantrasyonlar: sicaklifa, ¢eside ve deneyime gore gesitlilik gostermektedir. Bu oranlar Israil'de %1.6-1.8, Arjantin'de
%1.4-2.0, Italya'da %1.0-2.0, Yunanistan'da %1.5-1.8 arasinda iken Tiirkiye'de %1.5 ile %2.5 arasinda degismektedir.

"Cabuk Yontem (konfit tipi)" olarak adlandirilan ve kisa siirede zeytinlerin yenilebilir duruma getirilmesi yonteminde, 150C'deki alkali ¢zeltisinin danenin
%'iine 11 saatte, tamamina ise 15-16 saatte isledigi belirtilmektedir. Alkali ile muamele edilerek aciligin giderilmesinde bir miktar aciligin kalmasi istenmekte,
bu nedenle de kullanilan alkalinin danenin %'line kadar islemesine izin verilmektedir. Siire sonunda alkali ¢6zeltisi yikama ile uzaklastirilmakta, yikama
islemi 4 kez tekrarlanmakta ve her yikama sonrasi zeytinler oksidayon ile rengin siyaglamasi amaciyla havalandirilmaktadir. Ferroglikonat ya da ferrolaktat ile
zeytinlerin siyah renginin sabitlenmesi saglanabilir. 45 giin siire ile %10-12'lik salamura igerisinde fermentasyona tabi tutulan zeytinlere diisiik tuz ile
hazirlanan ambalaj salamurasi igerisinde pastdrizasyon ya da sterilizasyon igslemi uygulanmaktadir. Isil islemden gegirme imkani1 yoksa pH's1 4.2-4.5 olan ve
koruyucu maddeler ilave edilerek hazirlanmis %10'luk salamuranin icerisinde piyasaya sunulmaktadirlar. Oleuropeinin ortamda bulunmasindan dolay:
olusabilecek sorunlari en aza indirgemek ve NaOH'den kaynaklanan ¢evresel kirliligi ve islem zorluklarini 6nlemek amaciyla gelistirilen yeni yontemlerden
biri oleuropeini hidrolize edebilen mikroorganizmalarin ya da bunlardan izole edilen enzimlerin kullanilmasidir. Bazi maya (6rn. Saccharomyvces cerevisiae,
Candida veronae, C. albicans gibi) ve kiiflerin (6rn. Gilbertella, Mucor, Rhizomucor ve Rhizopus tiirleri gibi) sahip olduklar1 (3-glukozidaz(p-D-glukozit
glukohidrolaz) enziminin aktivitesi sonucunda oleuropein; glukoz, ac1 olmayan (3—3—4—dioksifeniletil alkol ve elenolik asit maddelerine doniismektedir.

"Sele Yontemi" Tiirkiye ve Yunanistan gibi iilkelerde yagl ve kuru olmak tizere iki sekilde uygulanan bir zeytin hazirlama yontemidir. Zeytinler yiizeylerinin
burusuk yiizeyli ve et oraniin az olmasi nedeniyle dis piyasada talep edilmemektedir. Bu yontemde zeytin daneleri agagta iyice kararip olgunlastiktan sonra
hasat edilmekte, yikandiktan sonra sele, sepet ya da tahta sandiklar igerisine 100 kg zeytine 15 kg iri tuzlardan olmak iizere bir kat tuz, bir kat zeytin seklinde
istiflenmektedir. Kabin agz1 uygun bir bezle kapatilip birkac giinde bir, ters-yiiz, sag-sol yapilarak tanelerin tuzla iyice temas etmesi saglanmaktadir. Taneler
tuzun etkisiyle sularini kaybetmekte ve 3-4 haftada acilik giderilerek yeme olgunluguna ulagilmaktadir.

"Salamuraya Hava Verilmesi" ile de zeytindeki acilik maddesi pargalanabilmektedir. Bu yontemde ortamdaki oksijen miktar1 artirilmakta, havali ortamda
gelisen mikroorganizmalarin salgiladig1 enzimler ile oleuropein degrade olmakta ve 3-4 ay gibi kisa zamanda tatlanmaktadir. Ayrica zeytinlerin rengi siyah ve
dokusu daha sert olmaktadir. Eti sert olan zeytin gesitleri igin "Cizme Yontemi" ya da "Kirma Yontemi" de kullanilabilmektedir. Cizme iglemi igin zeytin
daneleri uzunlugu boyunca ii¢ yerinden ve et kisminin yarisina kadar ince agizli bir bigakla ya da makinelerde ¢izilmektedir. Su igeren kaplara doldurulan
zeytinlerin suyu acilik kaybolana kadar (15-30 giin) hergiin ya da giin asir1 degistirilmektedir. Acilig1 giderilen zeytinler %8-10'luk salamurada 8-10 giin
bekletildikten sonra yikama ile kaybolan tadi dengelemek igin %5-8'lik salamura, %] sitrik asit, zeytinyagi, limon dilimleri, sarmisak ve hardal gibi aromatize
edici maddelerle birlikte ambalajlanarak satiga sunulur. Kirma tipi zeytin, ¢izme yonteminde oldugu gibi hazirlanmaktadir, ancak zeytinler dogal yapisi
bozulmayacak sekilde kirilir veya igneyle delindikten sonra acilik giderme islemleri uygulanmaktadir.

7. ZEYTINYAGI URETIM TEKNOLOJiSI
Zeytinyag1 "zeytin agacinin olgun meyvelerinden mekanik yolla elde edilen, oda sicakliginda sivi olan, berrak, yesilden sartya degisen renkte, kendine 6zgii tat
ve kokuda, dogal olarak tiiketilebilen meyve suyu yani bitkisel yag"dir. Yiiksek bir ekonomik degere sahip olan zeytinyaginin iiretimindeki amag; yagin
duyusal, fiziksel ve kimyasal 6zelliklerini en iist diizeyde koruyacak sekilde ve fiziksel yontemler kullanarak zeytini yaga islemek ve rafine edilmeden dogal
olarak tiiketilebilen yag tiretmektir.

Zeytinin yaga islenmesi sirasinda uygulanan islemler:
Zeytinlerin hasadi ve depolanmast

Zeytinlerin temizlenmesi

Zeytinlerin kirilmasi ve ezilmesi

Zeytin ezmesinin yogrulmasi (malaksasyon)

Zeytin ezmesinden yagin ayrilmasi (ekstraksiyon)
Karasuyun zeytinyagindan uzaklastirilmasi
Zeytinyaginin filtrasyonu

Zeytinlerin kolaylikla zedelenebilmeleri, icerdikleri yiiksek orandaki su nedeniyle enzimatik bozulmalara maruz kalmalari, zeytin yiginlarinda kiif, maya ve
Gr (-) bakterilerin kolaylikla geliserek yagi pargalayarak yagda asitlik artigina neden olmalar1 zeytinlerin yagli tohumlardan farkli yontemlerle
depolanmalarini gerektirmektedir. Zeytinler iki sekilde depolanmaktadir: havada ya da tuzlu salamurada. Ulkemizde en yaygin olarak kullanilan ydntem
zeytinlerin yiginlar halinde ya da cuvallar iginde depolanmalaridir. Bu depolama seklinde zeytin yiginlarinda sicaklik artigi meydana gelmekte, lipaz
enziminin de faaliyeti sonucu yagin asitliginde hizli bir artig gozlenmektedir. Zeytinler diiz ve beton bolmelerde ya da tahta kerevetlerde, 10-12 cm'den yiiksek
olmamak kaydiyla yayilarak bozulmadan uzun siire depolanabilmektedir. Ust iiste yerlestirilen kerevetlerde zeytinler 10-12 ¢cm kalinliginda tabakalar halinde
depolanmasinda, zeytin tanelerinin arasinda hava akimi miimkiin olacagi i¢in solunum sonucu olusan sicaklik artis1 6nemli 6lgiide engellenmekte ve buna
bagli olarak mikrobiyel ve enzimatik faaliyetler ile yagin bozulmasi en az diizeye indirilebilmektedir.

Zeytinler erken hasat edilirse yag randimani ve asitlik diismekte, yesilimsi renkte ve meyvemsi tatta aromatik bir yag elde edilmektedir. Zeytinler gec hasat
edilirse yag randimani ve asitlik yiikselmekte, sar1 renkli ve az aromali bir yag elde edilmektedir. Geg hasatta zeytinlerin dokiilerek bozulmasi sonucu iiriin
kayb1 gbzlenmektedir. Zeytinler zeytinyagina islenmeden 6nce yaprak, dal, tas, toprak gibi yabanci maddeler ile ezik, hasarli, zedeli taneler ayrilmakta ve
helezonlu, paletli yikama tanklari, basingh su piiskiirtiiciileri, sarsak elekler ile hareketli bantlar kullanilarak yikanmaktadir. Kirma makinesinden gegirilerek



3-4 pargaya boliinen zeytinler tas ya da metal degirmenler kullanilarak ezilmektedir. Ezme islemi ile zeytinin dokusu pargalanmakta, yag damlaciklar
birleserek biiyiik damlaciklar olugsmakta ve bdylece zeytin meyvesindeki yagin daha sonraki islemlerle ayrilmasi kolaylagsmaktadir.

Zeytin 20-40 dakika 60 C 0 'de malaksorde yogurulmaktadir. Yogurma isleminin amaci; devaml bir faz olusturacak sekilde yag damlaciklarinin birleserek
biiyiik damlalar olusturmasini kolaylastirmak ve yag/su emiilsiyonunu kirarak yagin serbest hale gelmesini saglamaktir. Zeytin hamurundan siv1 fazi olusturan
yag ve karasu karisiminin ayrilmasinda presleme, santrifiijleme ve segici filitrasyon (perkolasyon) olarak adlandirilan sistemler kullanilmaktadir. Elde edilen
zeytinyagi + karasu karigimi santrifiijler (dekantasyon) yardimiyla ayrilmakta ve zeytinyagi i¢inde kalmig olan tortu maddelerinden filtrasyon ile
arindirilmaktadir.



